Moarsdags Meny

Fordrink:
Villa Teresa Prosecco 1 glas 85:-

Forritt:

Sommar sallad med handskalade rikor, avokado och Rhodeisland 95:-
Vintips: Cono Sur sauvignon blanc, gl. 65:- fl. 245:-

Firskostfyllda kalkonrullader med plocksallad 85:-

Vintips: Grand Cru Franstein 2007 Riesling, fl. 506:-

Varmritt:
Fliskfilémedaljonger, serveras med potatisgrating, hemgjord bearnaise och primérer 169:-

Vintips: Prinsess Ingeborg Cotes Rhone, gl. 85:- fl. 285:-

Oxfilé Tournedos med gratinerad firskostfylld bakpotatis, majscobets och balsamicosis 295:-
Vintips: Annica Syrah, fl. 1195:-

Litt halstrad tonfisk med farskpotatis limesmor och sommar primérer 179:-

Vintips: Annica Chardonnay, fl. 856:-

Dessert:
Ljummen pecannétkolapaj med vaniljglass 75:-

Vaniljglass med sommarens jordgubbar 69:-

Vintips: Ochoa Moscatel 12:-/cl

Kaffe och kakbord: 29:-
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